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Plats & Emporter au Déﬁﬁ N\

Amuse Bouche Maison
Toast Maison

Assiette de la Mer,
Roulé d’Epinard au Saumon, Sauce Ciboulette

Foie Gras Maison (au kg)

Foie Gras Maison (sur plat)

Galantine de Porc/ Volailles, Pistaches Concassées
Galantine de Faisan, Forestiere

Saumon Fumé Maison (au kg)

Saumon Fumé Maison (sur plat), Sauce Aneth
Paté de Gibiers

Pot de Rillettes & I'Oie (0.2508r)

Cassolette de la Mer, sur sa Fondue de Poireaux

a 0.90€ la piece
4 0.90€ la piece

a 7.95€ la part

4 130.00€ le kg

a 13.00€ la part

419.45€ le kg
a 22.50€ le kg
a 79.50€ le kg
a 7.95€ la part
4 12.80€ le kg
a 5.10€ le pot

a 7.95€ la piece

Q, 02.4397.4134 @
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SUR COMMANDE AU PLUS TARD
LE 18 DECEMBRE (Commande de Noel)
OU LE 27 DECEMBRE (Commande du Nouvel An)

Farandole de Fromages a 2.50€ par personne
Buchette de Chevre Frais, Tome de Montagne, Comté 18 Mois

Paupiette de Thon, S A
@ b 12.50€ la part

Pavé de Merlu, Sauce Curry

(poisson ou viande
+ garniture)

Joue de Pore, Sauce Foie Gras
Jambonnette de Pintade Farcie aux Raisins, Sauce Chasseurs
Paleron de Veau Confit aux Figues et Miel

Purée de Pomme de Terre / Panais
Compotée de Poivrons et ses Champignons de Paris

Garnitures conseillées avec “Les Poissons”

Purée de Patate Douce aux Marrons Concassés

Flan de Haricots

Coquille de Fruits de Mer a 6.95€ la piece
Boudin Blanc “Nature” 4 12.80€ le kg Garnitures conseillées avec “Les Viandes” Joyeuses FFétes
Boudin Blanc “Forestier” 215.00€ le kg Gratin Dauphinois au Comté de fin d'annce !
Bouchée a la Reine au Ris de Veau & 3.45€ la piece Tomate Farcie Foresti¢re CPAN <
___Esca.{gots de Bourgogne 4°8.50€ la douzaine Garnitures conseillées avec “Les Viandes” &7 3
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' SUR COMMANDE AU PLUS TARD
LE 18 DECEMBRE (Commande de Noel)

e 7" _Nos Viandes Festives

Cuissot de Biche / Cerf
~Cuissot de Chevreuil
Cuissot de Sanglier
Dos de Biche (sans os)
Epaule de Sanglier (sans 0s)
Filet Mignon de Biche / Cerf / Sanglier
Pavé de Biche / Cerf
Pavé de Chevreuil
Sauté de Biche / Cerf

Epaule d’Agneau (avec os)

Epaule d’Agneau Farcie au Beurre d’Escargots

Gigot d’Agneau (avec 0s)
Gigot d’Agneau Farci au Beurre d’Escargots

Souris d’Agneau

Farce Fine aux Champignons Forestiers
Farce Fine aux Marrons / Raisins / Cognac
Filet Mignon de Porc Nature

Filet Mignon de Porc Farci (farce au choix)

Filet de Boeuf (En Roti / En Tournedos)
Filet de Tournedos Farci a la Fourme d’Ambert

a 24.50€ le kg
a 38.20€ le kg
2 24.70€ le kg
a 50.70€ le kg
a 25.30€ le kg
a 32.99€ le kg
a29.10€ le kg
4 44.10€ le kg
2 19.50€ le kg

a17.12€le kg
2 20.50€ le kg
221.21€ le kg
a 27.50€ le kg
4 27.99€ le kg

a 15.90¢€ le kg
a 15.90€ le kg
4 21.45€ le kg
2 23.45€ le kg

a 44.45€ le kg
2 48.00€ le kg

Ro6ti de Biche / Cerf (cuissot)
Roti de Chevreuil (cuissot)

Roti de Sanglier (cuissot)

LR* : Label Rouge

Caille Royale

Canette Fermiere LR*

Chapon Fermier LR* 3.5 a 4kg (blanc et jaune)
Petit Chapon Fermier LR*
Supréme de Chapon Fermier LR* (jaune)
Cuisse de Chapon Fermiere LR* (jaune)

Dinde Fermiere LR 3.5 & 4kg

Pigeonneau Royal (avec téte)

Pintade Fermiére LR* 1.8kg
Pintade Chaponnée Fermiére LR* 2.3 a 2.8kg
Pintade Farcie LR* (farce au choix)

Poularde Fermiére LR* 2 & 3kg

Poulet Fermier LR* 2kg (blanc ou jaune)

Poulet 100 Jours Fermier LR* +2.5kg (blanc et jaune)

Oie Fermiére LR* 3 & 5kg

OU LE 27 DECEMBRE (Commande du Nouvel An)

4 29.10€ le kg
4 44.10€ le kg
a 30.70€ le kg

a 19.80€ le kg
4.10.90€ le kg
417.15€ le kg
a 19.20€ le kg
a 33.30€ le kg
a 22.50¢€ le kg
219.10€ le kg
4 28.80€ le kg
a 11.50€ le kg
a 22.40€ le kg
a 18.50€ le kg
4 16.30¢€ le kg
2 9.80€ le kg

a 12.70¢€ le kg
4 26.72€ le kg

Foie Gras Eveiné (frais) prix de vente a déterminer suivant les cours

N Roti de Boeuf'dans le Rumsteck a 27.60€ le kg b e #
a : i Joyeuses Fétes de fin d‘année !
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